
Une sélection consciencieuse
de boissons et rafraîchissements.

LA CAVE

Prix taxes & service compris.

BLANCS 12cl 

PETIT CHABLIS      10€
Fraîcheur, minéralité, floral. La subtilité d’un grand                
Chardonnay
100% Chardonnay
Domaine Bernard Defaix - « Agriculture Biologique »

LES PIERRES ROUSSES Vouvray     7€
Le plus équilibré, sec, rond et fruité
Cuvée parcellaire issue de vieilles vignes plantées 
sur des sols argilo-calcaire, élevage en barriques
100% Chenin  
Domaine Breton - « Agriculture Biologique »

FAIRE TERRE AOC Bergerac    7€
Élevage en amphores, fraîcheur et volume, un vin singulier.
60% Sémillon, 30% Sauvignon, 10% Chenin
Domaine Combrillac - « Agriculture biologique »

ROUGES 12cl 

ETABLE DES VINS AOP Bourgogne    10€
Nez de cerise noire, boisé, fondu et gourmand
100% Pinot Noir
Domaine Aimée Blouzard - « Agriculture biologique » 

NUIT D’IVRESSE Bourgueil     7€
Le plus gouleyant pour un raisin très gourmand
Vin rouge de tufs, vinifié, élevé et mis en bouteille sans soufre
100% Cabernet franc  
Domaine Breton - « Agriculture Biologique »

FAIRE TERRE AOC Bergerac       7€
Du punch, du fruit et de la singularité, élevage en amphore et 
cuve inox.
60% Cabernet-franc, 20% Cabernet-Sauvignon, 20% Merlot
Domaine Combrillac - « Agriculture biologique »

LES VINS

FAUBOURG 33cl     7€
Pilsner, Blonde 

GUINGUETTE 33cl     7€
Indian Pale Ale

BLANC BEC 33cl     7€
Bière de blé, Blanche

LES BIÈRES
DE BAPBAP

EXPRESSO, THÉ, TISANE     3€

DOUBLE EXPRESSO, GRAND CRÈME     5€

CHOCOLAT CHAUD     5€

BOISSONS CHAUDES
CAFÉ DE LA BRÛLERIE 

DE BELLEVILLE, THÉ DAMMANN

EAU PLATE  50cl     3,5€

EAU GAZEUSE 33cl     3,5€

COCA ou COCA ZÉRO 33cl     4€

TONIC25cl      6€
« Agriculture Biologique »

GINGER BEER 25cl     6€
« Agriculture Biologique »

THÉ FROID CITRON SUREAU  33cl     6€
« Agriculture Biologique »

LIMONADE CONCOMBRE  33cl     6€
« Agriculture Biologique »

LIMONADE CITRON 33cl     6€
« Agriculture Biologique »

JUS DE FRUIT Alain Milliat 2 0 c l      6€
Pomme, Poire, Abricot, Tomate

BOISSONS FRAÎCHES

LA FLÛTE 10cl     13€

LA BOUTEILLE 75cl     88€

LA FLÛTE  DE ROSÉ 10cl     16€

LA BOUTEILLE DE ROSÉ 75cl     110€

CHAMPAGNE
DE STÉPHANE COQUILLETTE

«Haute Valeur Environnementale»



LA CARTE
Nous élaborons nos plats sur place à base de produits 
bruts, de qualité. Nous favorisons les filières courtes  

et rémunératrices pour les agriculteurs.

Prix taxes & service compris.

TARTE CITRON    13€

CHEESECAKE                                                      8€
Caramel aux agrumes

BROWNIE     6€

LES DESSERTS

LES PLANCHES
PLANCHE DU MOMENT    28€
Cake chorizo comté, quiche asperges parmesan ail des ours, 
assortiments de charcuteries et fromages.

PLANCHE CHARCUTERIE   13€
Sélection de charcuteries

PLANCHE FROMAGE Végétarien   13€
Sélection de fromages du moment

           

CHIPS ARTISANALES  Végan    4€
Herbes de Provence ou nature

LES SANDWICHS  

SANDWICH JARDIN Végan     7€
Crème végétale ciboulette et échalotes, courgettes, 
champignons, noisettes et pickles d’oignon rouge

SANDWICH COUR Végétarien              8€
Ricotta au citron, tomates, aubergine grillé, parmesan, tomate 
et roquette

FOCACCIA      12€
Finocchiona ( saucisson au fenouil ), fior di latte, courgettes 
grillées, pesto basilic, roquette

 LE GRIGNOTAGE

LES P’TITS PLATS  

FETA FOUETTÉE BOEUF EFFILOCHÉ     15€
Crème de feta et ricotta au citron vert accompagnée d’effiloché 
de boeuf aux épices,  pickles d’oignon rouge et coriandre

FETA FOUETTÉE LÉGUMES RÔTIS     13€
Crème de feta et ricotta au citron vert accompagné de légumes 
rôtis chaud et huile d’estragon 

BURRATA AIL DES OURS Végétarien          13€
Burrata, pesto d’ail des ours, noisettes et champignons


